
INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN UND ZUSATZSTOFFEN FINDEN SIE AUF UNSERER
SEPARATEN KARTE. FRAGEN SIE DAZU GERNE UNSER SERVICEPERSONAL

Willkommen zu unserem veganen Kochkurs! Tauche ein in die bunte Welt der 
pflanzlichen Küche und entdecke, wie einfach, lecker und vielseitig veganes Kochen 

sein kann. Lasst uns zusammen zaubern. Ich freue mich auf Euch.

ERS TER GANG
Pilz-Dashi | eigene Einlage

ZWEITER  GANG
Tartar von Roter Beete

Wurzelgemüse I Miso Mayonnaise I Kresse

DRIT TER  GANG
Reis Rollen gefüllt mit buntem Gemüse

Sojasauce I Erdnusscreme

V IERTER GANG
Polenta-Gewürzschnitte

Süßkartoffelpüree I Vegane Soße I Kichererbsen

FÜNF TER GANG
Kokos Panna Cotta

Blutorange I Honig I Amaro Kakao Trüffel

€  89 ,00

Im Preis enthalten sind Personal, Getränkepauschale und Raummiete. 
Für die Durchführung des Kurses werden mindestens 8 Teilnehmer benötigt I Maximale 
Teilnehmerzahl: 14 Personen. Sollte es zur Absage des Kurses kommen, melden wir uns 

7 Tage im Voraus mit Ersatzterminen.
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